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Zatgcznik nr 1 do Ogfoszenia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia sg ustugi szkoleniowe umozliwiajgce nabycie, podniesienie lub zmianeg
kwalifikacji zawodowych wraz z egzaminem przeprowadzonym w standardzie systemu walidacji i
certyfikowania lub réwnowaznym, spetniajgcym wymogi okreslone w ustawie o ZSK z dnia 22 grudnia
2015 roku. a w okresie przejsciowym takze przez podmiot, ktdry spetnia podstawowe wymogi
okreslone w tej ustawie dla 20 0s6b (13 o0s6b z niepetnosprawnoscig, 7 oséb przebywajacych w pieczy
zastepczej lub opuszczajgce piecze zastepczg oraz rodziny przezywajgce trudnosci w petnieniu funkcji
opiekunczo — wychowawczych, zamieszkatych obszar powiatu lipskiego, ktérego celem jest
zwiekszenie szans na zatrudnienie w ramach realizacji projektu ,Skuteczna aktywizacja w powiecie
lipskim”, realizowanego przez Powiatowe Centrum Pomocy Rodzinie w Lipsku, wspétfinansowanego
ze Srodkéw Unii Europejskiej z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego Wojewodztwa Mazowieckiego na lata 2014 -2020, O$ Priorytetowa IX
Wspieranie witaczenia spotecznego i walka z ubdstwem, Dziatanie 9.1 Aktywizacja spoteczno-
zawodowa oséb wykluczonych i przeciwdziatanie wykluczeniu spotecznemu

W ramach realizacji ,Sciezki wsparcia dla oséb z niepetnosprawnosciam” zostana przeprowadzone
nastepujgce kursy zawodowe:

Zadanie nr 1 Kurs zawodowy — siostra PCK/ opiekun oséb starszych dla 5 oséb;

1.

w

2)

Celem kursu jest przygotowanie uczestnikow do podjecia pracy na stanowisku opiekunka oséb
starszych i niepetnosprawnych, zdobycie umiejetnosci udzielania pierwszej pomocy przedmedycznej,
Swiadczenia ustug opiekunczych, pielegnacyjnych w odniesieniu do oséb starszych, przewlekle
chorych, samotnych i niesamodzielnych.

Kurs w ilosci co najmniej 80h, ktéry powinien byé zakoriczony powyzej okreslonym egzaminem,
umozliwiajgcym uzyskanie dokumentu, potwierdzajgcego uzyskanie kwalifikacji, wydanym przez
instytucje uprawniong do nadania kwalifikacji i wydawania formalnego dokumentu (certyfikatu)
zgodnie z informacjami zawartymi w dokumencie ,Podstawowe informacje dotyczqce uzyskania
kwalifikacji w ramach projektow wspotfinansowanych z EFS” www.funduszedla mazowsza.eu) +
egzamin, obejmujgcy nastepujace obszary tematyczne min:

1) starzenia sie, jako procesu fizjologicznego, zmiany w poszczegdlnych uktadach organizmu;

2) organizacja opieki nad chorym w domu w Polsce i za granicg;

3) wyposazenie tézka;

4) toaleta catego ciata, odlezyny, odparzenia, pielegnacja;

5) choroby wieku starczego;

6) wykonywanie zabiegdw zlecanych przez lekarza;

7) gimnastyka oddechowa- udraznianie oskrzeli;

8) ¢wiczenia bierne rak i ndg, ¢wiczenia czynne;

9) usprawnianie poza tézkiem, przesadzanie z tézka na wozek;

10) alergia, choroby zakazne, drogi zakazenia;

11) uodparnianie i postepowanie z zakaznie chorym;

12) zatrucia pokarmowe, narkotykowe, alkoholowe i lekami;

13) pierwsza pomoc przedmedyczna;

14) praktyka w Srodowiskach chorych ( DPS, OPS) na terenie Powiatu Lipskiego

15) Termin wykonania zamdwienia liczgc od dnia podpisania umowy do dnia 30.09.2017 roku.
Wykonawca bedzie zobowigzany do:

Zapewnienia Sali szkoleniowej, przystosowanej do oséb niepetnosprawnych zgodnie z przepisami bhp
i ppoz na terenie powiatu lipskiego lub w odlegtosci nie wiekszej niz 70 km. od siedziby
Zamawiajacego, wraz z zapewnhieniem na potrzeby realizacji czesci teoretycznej i ¢wiczen
praktycznych sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kursu.

zwrotu kosztéw za dojazdy na szkolenia dla kazdego uczestnika.
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zapewnienia treneréw posiadajacych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze do
przeprowadzenia zaje¢ ( zgodnie z przyjetymi normami i ustawodawstwem);
zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika

szkolenia ( dla zaje¢ trwajacych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie), obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktéry powinien byé podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajacych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajacych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

wydania uczestnikom materiatéw szkoleniowych wraz z prezentacja multimedialng zwigzane z
tematyka szkolenia, 5kpl + 1 kpl, ktére po zakonczeniu szkolenia przejdg w posiadanie uczestnikow (5
kpl.)i Zamawiajacego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji ustugi;

wydania uczestnikom materiatdw biurowych na zajecia grupowe ( co najmniej dtugopis, notatnik,
teczka);

umiesci¢ na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzgdzonych w ramach
projektu i Sali wyktadowej obowigzujgce logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczgcymi
oznaczania projektow z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone s3 na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

ubezpieczenia kazdego uczestnika kursu od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w
zwigzku z realizacjg ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy
sporzgdzonej przez Zamawiajgcego, najpozniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.

wydania zaswiadczen/certyfikatu uczestnikom kursu po jego zakoniczeniu zawierajgcego informacje o
jego tematyce oraz wymiarze godzin i nabytych w jego toku kompetencjach. Kurs ma sie zakonczy¢
przeprowadzong walidacjg zgodnie z wymogami EFS a certyfikaty wydane przez instytucje
certyfikujace.

Wykonawca wliczy w cene szkolenia réwniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia.

nr 2 Kurs zawodowy — palacz kottéw centralnego ogrzewania dla 5 oséb;

Kurs w ilosci co najmniej 40h, ktorego celem jest teoretyczne i praktyczne przygotowanie stuchaczy do
obstugi kottéw wodnych niskotemperaturowych i parowych niskoci$nieniowych, oraz przygotowanie
do egzaminu celem uzyskanie Swiadectwa kwalifikacyjnego w zakresie obstugi kottéw zgodnie z
ustawg z dnia 10 kwietnia 1997r. - Prawo energetyczne (Dz.U.Nr 54, poz.348 z pdin.zm.),
obejmujgcego nastepujgcy zakres czynnosci i zagadnien min. :

obstuga, konserwacja, remont, montaz, prace kontrolno-pomiarowe,

rodzaj urzadzen, instalacji i sieci ( co najmniej 10 rodzajow)

Kurs musi by¢ zakornczony egzaminem przed Komisjg Kwalifikacying URE. W przypadku uzyskania
pozytywnego wyniku egzaminu uczestnik otrzymuje Swiadectwo Kwalifikacyjine wazne 5 lat.

Termin wykonania zaméwienia liczac od dnia podpisania umowy do dnia 30.09.2017 roku.
Wykonawca bedzie zobowiazany do:

Zapewnienia Sali szkoleniowej, , przystosowanej do oséb niepetnosprawnych zgodnie z przepisami
bhp i ppoz na terenie powiatu lipskiego lub w odlegtosci nie wiekszej niz 70 km. od siedziby
Zamawiajacego, wraz z zapewnieniem na potrzeby realizacji czesci teoretycznej i C¢wiczen
praktycznych sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kursu.

zwrotu kosztow za dojazdy na szkolenia dla kazdego uczestnika.

zapewnienia treneréw posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze do
przeprowadzenia zajec ( zgodnie z przyjetymi normami i ustawodawstwem);

zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika

szkolenia ( dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie), obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
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kawowy, ktéry powinien by¢ podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkow na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajacych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajacych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

wydania uczestnikom materiatéw szkoleniowych wraz z prezentacja multimedialng zwigzane z
tematyka szkolenia, 5kpl + 1 kpl, ktére po zakonczeniu szkolenia przejdg w posiadanie uczestnikow (5
kpl.)i Zamawiajacego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji ustugi;

wydania uczestnikom materiatdw biurowych na zajecia grupowe ( co najmniej dtugopis, notatnik,
teczka);

umiesci¢c na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzgdzonych w ramach
projektu i saliwyktadowej obowigzujace logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczacymi
oznaczania projektow z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone s3 na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

ubezpieczenia kazdego uczestnika kursu od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w
zwigzku z realizacjg ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy
sporzgdzonej przez Zamawiajgcego, najpdzniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.
Wykonawca wliczy w cene szkolenia réwniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia

Zadanie nr 3 Kurs zawodowy ,,Operator wozka widtowego” dla 3 osdb.

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
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Kurs w ilosci 67h, ktory powinien obejmowac nastepujace obszary tematyczne min.:

typy stosowanych wézkéw widtowych;

budowa wdzka;

czynnosci operatora przy obstudze wézkdw przed podjeciem pracy i po jej zakoriczeniu;

czynnosci operatora w czasie pracy z wézkami;

wiadomosci z zakresu tadunkoznawstwa;

wiadomosci z zakresu bhp;

praktyczna nauka jazdy i manewrowania osprzetem wdzkow;

szkolenie z zakresu bezpiecznej obstugi wymiany butli gazowych;

wiadomosci o Dozorze Technicznym;

Kurs powinien by¢ zakoriczony egzaminem UDT oraz wydaniem certyfikatu poswiadczajgcego udziat w
szkoleniu z wydaniem zaswiadczenia o ukorczeniu kursu na druku zgodnym z Rozporzadzeniem
Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach
pozaszkolnych (Dz. U. z 2012 r., poz. 186).

Termin wykonania zaméwienia liczac od dnia podpisania umowy do dnia 30.09.2017 roku.
Wykonawca bedzie zobowiazany do:

Zapewnienia Sali szkoleniowej, przystosowanej do osdb niepetnosprawnych, zgodnie z przepisami bhp
i ppoz na terenie powiatu lipskiego lub w odlegtosci nie wiekszej niz 70 km. od siedziby
Zamawiajacego, wraz z zapewhieniem na potrzeby realizacji czesci teoretycznej i ¢wiczen
praktycznych sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kursu.

zwrotu kosztow za dojazdy na szkolenia dla kazdego uczestnika.

zapewnienia treneréw posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze do
przeprowadzenia zaje¢ ( zgodnie z przyjetymi normami i ustawodawstwem);

zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika

szkolenia ( dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktory powinien byé podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
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ciastka), dla zaje¢ trwajacych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajacych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

5) wydania uczestnikom materiatéw szkoleniowych wraz z prezentacjg multimedialng zwigzane z
tematyka szkolenia, 3kpl + 1 kpl, ktére po zakonczeniu szkolenia przejdg w posiadanie uczestnikow (3
kpl.)i Zamawiajacego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji ustugi;

6) wydania uczestnikom materiatéw biurowych na zajecia grupowe ( co najmniej dtugopis, notatnik,
teczka);

7) umiesci¢ na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzadzonych w ramach
projektu i saliwyktadowej obowigzujace logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczacymi
oznaczania projektow z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone sg na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

8) ubezpieczenia kazdego uczestnika kursu od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w
zwigzku z realizacjg ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy
sporzgdzonej przez Zamawiajgcego, najpodzniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.

9) Wykonawca wliczy w cene szkolenia rowniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia.

W ramach realizacji ,Sciezki wsparciadla wychowankéw pieczy” zostanie przeprowadzony nw.
szkolenia oraz kursy zawodowe:

Zadanie nr 4 Trening kompetencji spotecznych dla 11 oséb

1. Trening kompetencji spotecznych ( zajecia grupowe) w formie warsztatow/¢éwiczen, obejmujgcy 16
godzin dydaktycznych ( 2 dni x 8 h.) dla jednej grupy szkoleniowej 11 osobowej, ktérego celem jest
zdobycie kluczowych kompetencji spotecznych niezbednych do prawidtowego funkcjonowaniu w
Srodowisku i na rynku pracy, ktory powinien obejmowac nastepujgce obszary tematyczne min.:

1) Komunikacja intra i interpersonalna;

2) Asertywne zachowania;

3) Rozpoznawanie i zmiana postaw zyciowych;

4) Zmiana ograniczajgcych przekonan;

5) Budowanie zasobdw;

6) Okreslenie wartosci i celow;

7) Radzenie sobie ze stresem w sytuacjach trudnych i konfliktowych;

8) Termin wykonania zamdwienia od 01.01.2018r. —31.03.2018r.
2. Wykonawca bedzie zobowigzany do:

1) Zapewnienia Sali szkoleniowej, na terenie powiatu lipskiego wraz z odpowiednim wyposazeniem
(sprzet nagtasniajacy, rzutnik multimedialny, laptop, ekran na statywie, papier do flipczartu, flipczart),
ktora powinna miesci¢ minimalnie 12 oséb, wyposazone w wygodne miejsca do siedzenia i stoliki, sala
dobrze wentylowane lub klimatyzowane.

2) zapewnienia treneréw posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze niezbedng w
pracy z osobami zagrozonymi wykluczeniem spotecznym, do przeprowadzenia zaje¢ ( zgodnie z
przyjetymi normami i ustawodawstwem);

3) wydania uczestnikom materiatdbw szkoleniowych wraz z prezentacja multimedialng zwigzane z

tematyky szkolenia, 11kpl + 1 kpl, ktére po zakonczeniu szkolenia przejdg w posiadanie uczestnikéw
(11 kpl.)i Zamawiajacego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji ustugi;

4) wydania uczestnikom materiatéw biurowych na zajecia grupowe ( co najmniej dtugopis, notatnik,
teczka);

5) umiesci¢ na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzgdzonych w ramach
projektu i saliwyktadowej obowigzujace logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczgcymi
oznaczania projektéw z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
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Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone sg na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika
szkolenia ( dla zaje¢ trwajacych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktoéry powinien by¢é podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zajec trwajacych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajgcych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

wydania zaswiadczen/certyfikatéw uczestnikom po zakoriczeniu szkolenia zawierajacego informacje o
jego tematyce oraz wymiarze godzin;

Wykonawca wliczy w cene szkolenia réwniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia.

Zadanie nr 5 — Trening efektywnego uczenia dla 11 oséb

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Trening efektywnego uczenia ( zajecia grupowe) w formie warsztatéw/éwiczen, obejmujgcy 16 godzin
dydaktycznych (2 dnix 8 h.) dla jednej grupy szkoleniowej 11 osobowej, ktdrego celem jest poprawa
pamieci i sprawnosci myslenia, wypracowania efektywnosci w nauce, poznania efektywnych metod
uczenia sie, czytania i efektywnego notowania.

Termin wykonania zamdwienia_od 01.01.2018r. — 31.03.2018r.
Wykonawca bedzie zobowigzany do:

Zapewnienia Sali szkoleniowe]j, na terenie powiatu lipskiego wraz z odpowiednim wyposazeniem (
sprzet nagtasniajgcy, rzutnik multimedialny, laptop, ekran na statywie, papier do flipczartu, flipczart),
ktora powinna miesci¢ minimalnie 12 oséb, wyposazone w wygodne miejsca do siedzenia i stoliki, sala
dobrze wentylowane lub klimatyzowane.

zapewnienia treneréw posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze niezbedng w
pracy z osobami zagrozonymi wykluczeniem spotecznym, do przeprowadzenia zaje¢ ( zgodnie z
przyjetymi normami i ustawodawstwem);

wydania uczestnikom materiatéw szkoleniowych wraz z prezentacja multimedialng zwigzane z
tematyka szkolenia, 11kpl + 1 kpl, ktére po zakonczeniu szkolenia przejdg w posiadanie uczestnikow
(11 kpl.)i Zamawiajgcego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji ustugi;

wydania uczestnikom materiatdw biurowych na zajecia grupowe ( co najmniej dtugopis, notatnik,
teczka);

umiesci¢c na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzadzonych w ramach
projektu i sali wyktadowej obowigzujgce logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczgcymi
oznaczania projektow z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone s na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika
szkolenia ( dla zajec¢ trwajgcych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktory powinien byé podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajgcych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

wydania zaswiadczen/certyfikatow uczestnikom po zakoriczeniu szkolenia zawierajgcego informacje o
jego tematyce oraz wymiarze godzin;
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Wykonawca wliczy w cene szkolenia réwniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia.

Zadanie nr 6 - Kurs zawodowy ,,Operator wozka widtowego” dla 2 oséb.

1.

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

Kurs w ilosci 67h, ktéry powinien obejmowac nastepujgce obszary tematyczne min.:

typy stosowanych wézkéw widtowych;

budowa wédzka;

czynnosci operatora przy obstudze wozkéw przed podjeciem pracy i po jej zakonczeniu;
czynnosci operatora w czasie pracy z wézkami;

wiadomosci z zakresu fadunkoznawstwa;

wiadomosci z zakresu bhp;

praktyczna nauka jazdy i manewrowania osprzetem wdzkow;

szkolenie z zakresu bezpiecznej obstugi wymiany butli gazowych

wiadomosci o Dozorze Technicznym;

10) Termin wykonania zamdwienia liczagc od dnia podpisania umowy do dnia 30.09.2017 roku.

Kurs powinien by¢ zakoriczony egzaminem UDT oraz wydaniem certyfikatu poswiadczajgcego udziat w
szkoleniu z wydaniem zaswiadczenia o ukonczeniu kursu na druku zgodnym z Rozporzgdzeniem
Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach
pozaszkolnych (Dz. U. z 2012 r., poz. 186).

3.Wykonawca bedzie zobowigzany do:

1)

2)
3)

4)

7)

8)

Zapewnienia Sali szkoleniowej, zgodnie z przepisami bhp i ppoz na terenie powiatu lipskiego lub w
odlegtosci nie wiekszej niz 70 km. od siedziby Zamawiajgcego, wraz z zapewnieniem na potrzeby
realizacji czesci teoretycznej i ¢wiczen praktycznych sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kursu.
zwrotu kosztow za dojazdy na szkolenia dla kazdego uczestnika.

zapewnienia treneréw/ instruktorow, posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze
do przeprowadzenia zajeé ( zgodnie z przyjetymi normami i ustawodawstwem);

zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika

szkolenia ( dla zaje¢ trwajacych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien byé
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktéry powinien byé podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajacych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajacych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

wydania uczestnikom materiatéw szkoleniowych wraz z prezentacjg multimedialng zwigzane z
tematyka szkolenia, 2kpl + 1 kpl, ktére po zakonczeniu szkolenia przejdg w posiadanie uczestnikow (3
kpl.)i Zamawiajgcego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji ustugi;

wydania uczestnikom materiatdéw biurowych na zajecia grupowe ( co najmniej dtugopis, notatnik,
teczka);

umiesci¢c na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzadzonych w ramach
projektu i saliwyktadowej obowigzujace logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczgcymi
oznaczania projektow z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewoddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone s na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

ubezpieczenia kazdego uczestnika kursu od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w
zwigzku z realizacjg ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy
sporzgdzonej przez Zamawiajgcego, najpozniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.
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9) Wpykonawca wliczy w cene szkolenia rowniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia

Zadanie nr 7- Kurs zawodowy ,,Prawo jazdy kat. B” dla 2 oséb.

1) Przedmiot zadania jest Kurs prawa jazdy kategorii B dla 2 oséb w ilosci 60 godz. ( 30 godz.
dydaktycznych. zajeé teoretycznych i 30 godz. zegarowych zajeé praktycznych) dla kazdej osoby,
ktorego celem jest przygotowanie osdb starajgcych sie o prawo jazdy kategorii B do kierowania
odpowiednimi dla tej kategorii pojazdami w sposdb niezagrazajgcy bezpieczenstwu i porzadkowi ruchu
poprzez nabycie umiejetnosci teoretycznych (przepisy ruchu drogowego), zasady udzielania pierwszej
pomocy itp.) oraz praktycznych ( praktyczna nauka jazdy) niezbednych do zdania egzaminu
panstwowego i uzyskania prawa jazdy kat.B,.

2) Program szkolenia musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami Rozporzgdzenia Ministra Transportu,
Budownictwa i Gospodarki Morskiej z dnia 13 lipca 2012 r. w sprawie egzaminowania o0sob
ubiegajacych sie o uprawnienia do kierowania pojazdami, szkolenia, egzaminowania i uzyskiwania
uprawnien przez egzaminatorow oraz wzoréw dokumentéw stosowanych w tych sprawach (Dz.U. z
2012 r. poz. 995 ze zm.)

3) Wykonawca przeprowadzi, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa, badania lekarskie w celu
uzyskania przez poszczegdlnych uczestnikdw orzeczenia lekarskiego o braku przeciwskazan
zdrowotnych, a koszt przedmiotowych badan Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ dokonujac
obliczenia ceny.

4) Wpykonawca zobowigzany jest do wydania uczestnikom szkolenia, po pozytywnym ukonczeniu kursu,
zaswiadczenia o ukonczeniu szkolenia dla oséb ubiegajacych sie o prawo jazdy odpowiedniej kategorii

5) Szkolenie musi zakonczy¢ sie egzaminem panstwowym. Wykonawca zobowigzany jest do zgtoszenia
uczestnikdw kursu na egzamin panstwowy i optacenie tego egzaminu w uprawnionym osrodku
egzaminacyjnym.

6) Podstawa przyjecia na kurs bedzie imienny wykaz oséb wystawiony przez Zamawiajacego

7) Termin wykonania zamdwienia liczac od dnia podpisania umowy do dnia 30.11.2017 roku.

1. Zalozenia dotyczace realizacji kursu:

1) Miejscem realizacji zaje¢ teoretycznych szkolenia winno znajdowad sie na terenie miasta Lipska,
zajecia praktyczne na terenie miasta Lipska lub Powiatu Lipskiego Wykonawca musi dysponowac
dostepem do placu manewrowego.

2) Zajecia bedg odbywac sie od poniedziatku do pigtku zaréwno w godzinach przedpotudniowych, jak i
popotudniowych. Doktadne terminy i godziny zaje¢ zostang uzgodnione z osobami wyznaczonymi do
realizacji projektu. Na wniosek Zamawiajgcego dopuszcza sie przeprowadzenie zaje¢ rowniez w
soboty, niedziele i dni wolne od pracy. Terminy i godziny zaje¢ praktycznych (praktyczna nauka jazdy)
beda uzgadniane indywidualnie pomiedzy danym uczestnikiem i instruktorem.

2. Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zobowigzany jest zapewni¢:

1) Instruktorow zaréwno do czesci teoretycznej i praktycznej posiadajgcych zaséb wiedzy,
doswiadczenie zawodowe i przygotowanie dydaktyczne zapewniajgce wiasciwg realizacje kursu.

2) Odpowiednie warunki lokalowe do przeprowadzenia kursu, zajecia teoretyczne muszg odbywac
sie w Sali w oparciu o zasady BHP i ppoz, odpowiednio wyposazonej w: miejsca siedzace i stoliki
lub biurka, sprzet audiowizualny, flipchart, mozliwos¢ c¢wiczenia testdw na komputerze
dostosowanym sprzetowo i programowo do symulacji egzaminu.

3) Materiaty konieczne i zalecane materiaty szkoleniowe takie jak: (podrecznik kierowcy kat.B z ptytg
multimedialng zawierajacg caty zakres wiedzy wraz z testami niezbednymi do pozytywnego
zaliczenia egzaminu teoretycznego), inne materiaty ( notatnik A5 w twardej oktadce min. 80
kartek, dtugopis, otéwek, kolorowy zakreslacz) zestaw pismienniczy powinien by¢ oznaczony
logotypami zgodnie ze wzorem ustalonym z Zamawiajgcym Powyzsze materiaty uczestnicy kursu
otrzymujg na witasnosé- odbidr potwierdzony zostanie przez kazdego uczestnika podpisaniem
stosownego oswiadczenia Dodatkowo 1 egzemplarz opracowanych materiatéw, Wykonawca
przekaze Zamawiajgcemu do celdw dokumentacyjnych.
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Wykonawca zobowigzany jest takze do:

zapewnié¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika
szkolenia ( dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktéry powinien by¢ podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajacych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajacych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

Ubezpieczenia kazdego uczestnika od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w zwigzku z
realizacjq ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy sporzadzonej przez
Zamawiajacego, najpdzniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.

Zapewnic¢ zwrot kosztéw za dojazdy dla kazdego uczestnika.

Wyznaczenia osoby do kontaktu z Zamawiajgcym, odpowiedzialnej za dbatosé, o wysokg jakos¢ zajec i
upowaznionej do podejmowania wigzacych decyzji w kwestiach zwigzanych z realizowanym kursem.

Zadanie nr 8 - Kurs zawodowy kosmetyczny z elementami wizazu dla 2 oséb.

1.

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Przedmiotem niniejszego zamdwienia jest zorganizowanie kursu kosmetycznego z elementami wizazu
w wymiarze 80 godzin szkoleniowych ( 1 godz. szkoleniowa 45 min.), ktéry ma umozliwi¢ nabycie
wiedzy i umiejetnosci z zakresu min.:

1) medyczne podstawy zabiegéw kosmetycznych;

2) pielegnacja skory;

3) hennaidepilacja brwi;

4) zabiegi kosmetyczne;

5) masaz twarzy, szyi i dekoltu;

6) manicure i pedicure;

7) wizaz;

8) Termin wykonania zamdwienia liczac od dnia podpisania umowy do dnia 30.09.2017 roku.
Uczestnicy kursu beda uczestniczy¢ w wyktadach i pokazach oraz bedzie wykonywac ¢éwiczenia i

zadania praktyczne ksztattujgce i doskonalajagce nabyte umiejetnosci, bedg tez indywidualnie
wykonywac zadania praktyczne oraz prace zadane przez wyktadowce.

Zamawiajacy wymaga, by wykonawca dysponowat materiatami dydaktycznymi, niezbednymi do
przeprowadzenia szkolenia np.: filmami DVD, materiatami kosmetycznymi, przybornikami

Wykonawca bedzie zobowigzany do:

Zapewnienia Sali szkoleniowej, zgodnie z przepisami bhp i ppoz na terenie powiatu lipskiego lub w
odlegtosci nie wiekszej niz 70 km. od siedziby Zamawiajgcego, wraz z zapewnieniem na potrzeby
realizacji czesci teoretycznej i ¢wiczen praktycznych sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kursu.
zapewnienia treneréw posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze do
przeprowadzenia zajec ( zgodnie z przyjetymi normami i ustawodawstwem);

zapewnic catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika
szkolenia ( dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktéry powinien by¢é podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajgcych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)

wydania uczestnikowi materiatow szkoleniowych 2kpl + 1 kpl, ktére po zakoriczeniu szkolenia przejdzie
w posiadanie uczestnika (2 kpl.) i Zamawiajgcego w celu dokumentacji prawidtowosci realizacji
ustugi;

wydania uczestnikowi kursu materiatéw biurowych na zajecia ( co najmniej dtugopis, notatnik, teczka);
umiesci¢c na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzadzonych w ramach
projektu i sali wyktadowej obowigzujgce logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczgcymi
oznaczania projektdw z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
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Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone s na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

ubezpieczenia uczestnika kursu od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w zwigzku z
realizacjq ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy sporzadzonej przez
Zamawiajacego, najpdzniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.

wydania zaswiadczen/certyfikatow uczestnikom kursu po jego zakonczeniu zawierajgcego informacje
o jego tematyce oraz wymiarze godzin i nabytych w jego toku kompetencjach. Kurs ma sie zakornczy¢
przeprowadzong walidacjg zgodnie z wymogami EFS a certyfikaty wydane przez instytucje
certyfikujace.

Zapewnic¢ zwrot kosztéw za dojazdy.

Wykonawca wliczy w cene szkolenia réwniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia.

Zadanie nr 9 - Kurs zawody wizazu dla 1 osoby.

1)

2)

3)

Przedmiotem niniejszego zamowienia jest zorganizowanie kursu wizazu w wymiarze 50 godzin
szkoleniowych ( 1 godz. szkoleniowa 45 min.), o nastepujgcej tematyce min.:

- wprowadzenie — podstawy kosmetologii, zasady dbania o kosmetyki oraz wszystkie akcesoria, zasady
BHP, omdwienie planu catego kursu oraz zasad na nich panujacych, omoéwienie kufra, pedzli,
kosmetykow, omdéwienie zawodu wizazysty- jego praca na planie oraz w innych miejscach.

- makijaz dzienny, biznesowy, meski — szczegétowe omdwienie naktadania podkfadu, korektoréw, baz
oraz konstruowania twarzy.. Przedstawienie podstawowych informacji jak odnies¢ sie do danego typu
urody przy modelowaniu, réznice miedzy ,,makeup no makeup”, dziennym biznesowym oraz meskim.

- koktajlowy — charakterystyka makijazu koktajlowego, mozliwosci urozmaicenia makijazu dziennego,
ktory ma by¢ rowniez wyjsciowym, umiejetnos¢ przeksztatcania takiego makijazu oraz na co nalezy
zwréci¢ uwage dobierajgc makijaz koktajlowy.

- makijaz kobiety dojrzatej i makijaz wieczorowy — makijaz wieczorowy krok po kroku- dobér koloréw,
tonacji oraz catego wizerunku twarzy.

- strobing i makijaz fashion- inspiracja pokazami mody, wykonywanie makijazu na bazie aktualnych
trendéw oraz odwzorowanie makijazu z wybiegu.

Uczestnik kursu bedzie uczestniczy¢ w wyktadach i pokazach oraz bedzie wykonywaé éwiczenia i
zadania praktyczne ksztattujgce i doskonalajgce nabyte umiejetnosci, bedzie tez indywidualnie
wykonywac zadania praktyczne oraz prace zadane przez wyktadowce.

Zamawiajacy wymaga, by wykonawca dysponowat materiatami dydaktycznymi, niezbednymi do
przeprowadzenia szkolenia np.: filmami DVD, materiatami kosmetycznymi, przybornikami

Termin wykonania zamdwienia liczac od dnia podpisania umowy do dnia 30.09.2017 roku.
Wykonawca bedzie zobowigzany do:

Zapewnienia Sali szkoleniowej, zgodnie z przepisami bhp i ppoz na terenie powiatu lipskiego lub w
odlegtosci nie wiekszej niz 70 km. od siedziby Zamawiajgcego, wraz z zapewnieniem na potrzeby
realizacji czesci teoretycznej i éwiczen praktycznych sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kursu.
zapewnienia treneréw posiadajgcych odpowiednie doswiadczenie, kwalifikacje i wiedze do
przeprowadzenia zaje¢ ( zgodnie z przyjetymi normami i ustawodawstwem);

zapewnic¢ catering, jeden obiad dwudaniowy z napojem kazdego dnia dla kazdego uczestnika

szkolenia ( dla zajec¢ trwajgcych co najmniej 6 godzin dydaktycznych dziennie) , obiad powinien by¢
ciepty podany na zastawie obiadowej w Sali konsumpcyjnej lub w restauracji dodatkowo, serwis
kawowy, ktory powinien by¢é podany w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem filizanek,
talerzykéw, ,tyzeczek, serwetek oraz kubkéw na zimne napoje z poczestunkiem, ( kawa herbata,
ciastka), dla zaje¢ trwajgcych co najmniej 4 godziny dydaktyczne dziennie ( dla zaje¢ trwajgcych 8
godzin dydaktycznych serwis 2 razy dziennie)
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wydania uczestnikowi materiatéw szkoleniowych 1 kpl + 1 kpl, ktére po zakorczeniu szkolenia
przejdzie w posiadanie uczestnika (1 kpl.) i Zamawiajgcego w celu dokumentacji prawidtowosci
realizacji ustugi;

wydania uczestnikowi kursu materiatéw biurowych na zajecia ( co najmniej dtugopis, notatnik, teczka);
umiesci¢ na materiatach szkoleniowych oraz wszystkich dokumentach sporzadzonych w ramach
projektu i sali wyktadowej obowigzujgce logotypy zgodnie z aktualnymi wytycznymi dotyczgcymi
oznaczania projektdw z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewoddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020, ktére umieszczone s na stronie
internetowe www.funduszedlamazowsza.eu/promocja.

ubezpieczenia uczestnika kursu od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw powstatych w zwigzku z
realizacjg ustugi oraz w drodze do i z miejsca szkolenia na podstawie imiennej listy sporzadzonej przez
Zamawiajgcego, najpdzniej w dniu poprzedzajgcym rozpoczecie szkolenia.

wydania zaswiadczen/certyfikatu uczestnikowi kursu po jego zakonczeniu zawierajgcego informacje o
jego tematyce oraz wymiarze godzin i nabytych w jego toku kompetencjach. Kurs ma sie zakoriczy¢
przeprowadzong walidacja zgodnie z wymogami EFS a certyfikaty wydane przez instytucje
certyfikujace.

Zapewnié zwrot kosztédw za dojazdy.

Wykonawca wliczy w cene szkolenia réwniez inne koszty, ktére uzna za niezbedne do jego
przeprowadzenia.


http://www.funduszedlamazowsza.eu/promocja

